LUNCREN B1]

Wordt geserveerd tot 17.00 uur.

WERME SOEPPE
MIE BROOD EN BEUTER

Huisgemaakt tomatensoep T/
Verse room | lente ui

Huisgemaakte kreeftensoep
Knolselderij mousseline | Hollandse garnalen

SLEA MIE WAT D'R DEUR
MIE BROOD EN BEUTER

Carpaccio salade

Pijnboompitten | Parmezaanse kaas |
truffelmayonaise | kappertjes | zongedroogde
tomaten | grand cru olijfolie

Zilte salade
Hallandse garnalen | gerookte zalm | makreel |
cocktailsaus | cognac

Burrata capresa U/
Coeur de beouf | basilicum | pijnboompitten |
grand cru olijfolie

@ VEGA

Heeft u allergieén, meldt het ons!
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Shared lunch
Op gemaksje van oales wat proberen
(vanaf 2 personen)

Eggs benedict

Gepocheerde eitjes | gerookte zalm | avocado |

Apple Bandit hollandaise | Kurtjeens meulenbrodd

Pulled pork

Barbecue saus | cole-slaw | Kurtjeens meulenbroéd

Spare ribs

Knoflookmayo | verse frietjes

Gebakken gamba’s
Olijfolie | knoflook | Spaanse peper | limoen |
knapperige broodkom

Broodje carpaccio

Pijnboompitten | Parmezaanse kaas |
truffelmayonaise | zongedroogde tomaten |
kappertjes | Kurtjeens meulenbrood

Surinaamse kip
Masala | rode ui | gember | licht pepertje |
zoetzure komkommer | knapperige broodkom

Black Angus kroketten van Poelzicht
Uat Schrabbekerke

2 ambachtelijke kroketten | verse frietjes of
Kurtjeens meulenbrodd | mosterd
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